Pivo

KdyzZ se fekne Mezopotamie, vybavi se obvykle hlinéné tabulky a klinové
pismo. Sumerové vSak nevynalezli jen klinové pismo, ale k v¢étsi radost
mnohych pravdépodobné 1 pivo. Dé&jiny piva tak za¢inaji n€kdy mezi 5 000 léty
(je tedy star$im napojem nez révove vino). Sumerové piipravovali pivo
(sumersky ,,kas*) z jeCnych chlebll a ze sladu. Chmel tehdy neznali a tak
nahotklou chut’ dodavali pivu prazenim pouZzitych chleblt v horkém popelu.
Koncem 3.tisicileti pf.n.l. uz Sumerové umeéli vyrabét vice druhti piva, vzajemneé
se lisicich obsahem alkoholu i barvou. Obecné vSak tato piva obsahovala
alkoholu méné¢, protoze 1 doba kvaSeni byla kratsi. Dalsi rozdil byl v tom, Ze
pivo nebylo €iré a pilo se obilnym stéblem. O pivu je zminka i ve znadmém eposu
o Gilgamesovi, v Chamurabbiho zakoniku uz dokonce o vefejnych vyéepech
(2.stoleti pt.n.L.) Profese spojené s vafenim piva i vafeni piva samotné se tésily
velké vaznosti. Pivovary byvaly usetfeny dokonce i v dobé¢ valek.

Vareni piva od svych sousedu piejali i Egyptané. Jejich pfinosem bylo pivo
cervené, zbarvené rozmackanymi plody mandragory.

Rekové a Rimané davali prednost vinu, pivo povazovali za barbarské. Pivu
neholdovali ani Keltové, zato Germani je méli v oblibé.

Stiedoveke klastery byvaji €asto oznaCovany za nositele civilizaéniho poznéni a
moudra, ale malo je znamo, Ze v klasternich zahradach se poprve zacal péstovat
chmel (8.a 9. stoleti) a ze nékteii mnisi zasvétili svilj Zivot pivu vice nez
modlitbam. Prvni zminky o chmelu v Cechach pochazeji z 11.stoleti, i kdyz v té
dobé jesté prevladala piva nechmelena. Prvni pivovarnici v Praze se uvadéji

v roce 1082. Prvni ¢esky pivovar byl postaven v Cerhenicich v roce 1118.
Prudky rozvoj ¢eského pivovarnictvi nastal vSak az ve 13.stoleti. V t& dobé —r.
1295 — se zacina pivo varit ve mésté, které mu propujcilo své jméno — v Plzni.
Stiedoveké pivo se vSak od dneSniho velmi liSilo. Byla to spiSe fidka, malo
prokvaSena kaSe. Na vétSinu piva a zejména nejlevnéjsi druhy se dokonce
pouzival slad z pSenice.

Teprve na zacatku 17.stoleti jednoznacné prevladl jecmen. To uz se zacalo také
blizit k dneSnimu, 1 kdyZ bylo jesté stale slabé&ji chmelené a neodstranovaly se
z n&j kvasnice. V té dob¢ — 1612 — se také objevuje prvni pivovar v USA (v
dnesnim New Yorku na znamé Wall Street) a o néco pozdéji (1634) prvni
hospoda. V té dobé se v Cechach roéné vafilo vice nez ptil milionu hektolitréi
piva. V roce 1712 v Cechach vyrabi pivo jiz 1294 pivovart a roéni produkce
presahuje 1 300 000 hl.



Vratme se vSak jesté do Plzn€. Zminéného roku 1295 zacali vafit pivo mé§tané
ve svych domech. Prvni spole¢ny pivovar v Plzni byla az v roce 1307. Pivo se
stavalo stale oblibené;jSim, jeho vyroba se zacala opirat o prvni védecka
zkoumani. Tticetileta valka znamenala nejen kulturni a hospodatsky upadek, ale
také ipadek v pivovarnictvi. Jesté ve 30.letech 19.stoleti byla kvalita plzenského
piva dosti proménliva. Bylo to d4no mj. i tim, Ze v Cechach se do té doby
pouzivalo tzv. svrchni kvaseni, které probihalo rychleji (5-6 dnt) a za vyssi
teploty (20-25°C) nez tzv. spodni kvaseni pouzivané v sousednim Bavorsku.
Proto byla zahdjena stavba nového pivovaru, ve kterém byl zahajen provoz
5.fijna 1842. Tento MéStansky pivovar byl uréen k vyrobé piva se spodnim
kvaSenim a tak byl pozvan bavorsky sladek Josef Groll. Avsak diky mistnim
surovindm se mu podafilo uvafit jin€ pivo nez mé¢l v umyslu. Jeho lezdk mé¢l
vybornou chut’ a jeho slava se $itila neuvétitelnou rychlosti.

V roce 1853 se plzeniské pivo prodavalo jiz v 35 prazskych hostincich, v roce
1856 se prodavalo ve Vidni a dokonce v Patfizi. A prave proto si pivovar nechal
jiz 1.bfezna 1859 zapsat svoji ochrannou znamku Plzenské pivo a v roce 1898
pak znamku Plzetisky Prazdroj — Pilsner Urquell. Uspéch tohoto pivovaru se stal
podnétem ke stavbé dalSich pivovarti, mj. i Prvniho akciového pivovaru, dnes
znamého pod ndzvem Gambrinus (zkomolenina Jan Primus).

Dnes je ve svéte na 5 000 pivovart, které vyrabé&ji 15 000 znacek piva. Nejvetsi
cast z této produkce jsou praveé razné druhy piva plzeniského typu.
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