Konzerva

Roku 1795 nabizi Napoleonova vlada 12 000 frankt kazdému, kdo najde
efektivni zpiisob uchovani jidla, zejména pro potteby armady a ndmotnictva.
Patizan Nicholas Appert, ktery postupné pracoval jako svickat, sladek, vyrobce
nalevil a vinaf, dostal napad: pro¢ neuchovavat jidlo v lahvich jako vino?

Na svém napadu pracoval nasledujicich 15 let. Jidlo ¢astecné tepeln€ upravoval,
plnil do lahvi a uzaviral korkovymi zatkami. Lahve pak ohtival ve vrouci vod¢.
Po téchto nescetnych pokusech dosel k zavéru: Jestlize je jidlo uzavieno ve
vzduchotésném obalu, vzduch je zevnitt vypuzen a nadoba dostate¢né ohtata,
jidlo vydrzi.

Apperovy vzorky (koroptve, zelenina, omacka) byly ponofeny do mote na 4
m¢ésice a 10 dni. Po otevieni byly vzorky jidla testovany. VSechny se uchovaly
cerstvé a zadny neprod¢lal v moti nezddouci zmény. Napoleon byl spokojen,
nebot’ kurdéje a hlad oslabovaly jeho armadu vic nez bojové akce. Appert tak
obdrZel od Napoleona Bonaparte osobné¢ slibenych 12 000 frankii.

Napoleonova armada byla tedy na dlouhych pochodech bez jidla zabezpecena.
Ted byla fada na Angli¢anech. Armada Jejiho Veli¢enstva nemohla ztistat
pozadu.

V roce 1810 ud¢lil anglicky kral Jifi I11. patent Peterovi Durandovi za jeho
myslenku uchovévat potraviny ve sklenénych nadobéch, keramice, cinovém
plechu nebo jinych kovech ¢i pevnych materialech.

Durand chtél ptekonat Francouziiv vynalez a poslouzil mu k tomu pocinovany
plech: nadoba z ného mohla byt vzduchotésné uzaviena stejné jako 1dhve. Navic
nebyl kiehky jako sklo a 1épe se s nim manipulovalo. Tak vznikla klasicka
valcova nadoba — konzerva.

Durand v$ak sam konzervy nevyrdbél. O jejich vyrobu se postarali jini dva
Anglicané, kteti vyuzivali jeho patentu: Bryan Donkin a John Hall. Po vice nez
ro¢nim experimentovani zalozili konzervarnu a v roce 1813 poslali britské
armadé¢ a namotnictvu konzervy na odzkousSeni. O rok pozdéji byly konzervy
zasilany také na britské vojenské zakladny a je ironii osudu, Ze na seznamu byli
I ostrov sv. Helena, ktery byl Napoleonovi urcen k exilu.

Konzervy se postupné zacaly Sifit a vyrabét i v dalSich zemich. Nejdiive

v Némecku, pozdé&ji i v Americe, kam si je brali angli¢ti usedlici. Jednim z nich
byl Thomas Kensett, ktery by mohl byt nazyvan otcem konzervarenského
pramyslu v USA. Zalozil malou tovarnu v New Yorku a zasoboval Ameriku
prvnimi konzervami a Ustficemi, masem, ovocem a zeleninou. Zpocatku to byly



konzervy sklenéné, pozdé€ji — po udéleni patentu prezidentem Jamesem
Monroem — z pocinovaného plechu. Rozvoj konzervarenského priimyslu v USA
uspiSila zlata horeCka v roce 1849 a pozd¢jsi obCanska valka. Vojéci, zvykli na
konzervované jidlo, pokracovali v této praxi 1 doma, a tak spotieba konzerv po
valce vzrostla az na 30 milionti ro¢né. Dnes se jich za totéz obdobi v USA
vyrobi 133 miliard.

Kromé pocinovaného plechu se v souc¢asné dobé& vyrabé&ji konzervy také

Z hlinikového plechu nebo ocelového s vhodnou povrchovou upravou (zejména
Z vnitini strany budouci konzervy). Plechovky se vyrabé&ji bud’ jako dvoudilné —
tj. dno a stény se zhotovi tzv. tazenim z jednoho kusu a druhou ¢ast tvoti vicku —
nebo trojdilng, tj. sténa, dno a viko se vyrabé&ji zvIast’.
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